GRILL

SACHER

SALZBURG
Unser Kiichen und Serviceteam rund Our kitchen and service team
um Kiichenchef Michael Gahleitner und around chef Michael Gahleitner
Restaurantleiter Misel Cvijetinovic and restaurant manager Misel
. e . N . iipl7 ) ] 3
heilden Sie in unserem Sacher Grill Coijetinovic welcome you Lo our
. . Y arsiii
herzlich willkommen! Sacher Gril.
Wir freuen uns, dass Sie heute bei uns We are delighted that you are
sind und wiinschen Ihnen with us loday and wish you
unvergessliche Sacher Momente! unforgettable Sacher moments!
Michael Gahleitner Misel Cvijetinovic
Ktichenchef Restaurantleiter
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VORSPLISEN
STARTERS

VITELLO TONNATO 21

Pickled tuna, saddle of veal, Espuma and capers

VITELLO TONNATO 21

Gebeizter Thunfisch, Kalbsriicken, Espuma und Kapern

D,E,F,G,L,M, 0O

BEEF TARTAR

mit Wachtelei und Senf-Mayonnaise
als Vorspeise 120 g~ 21

als Hauptspeise 200 g 29

A,D,G,M,0

WINTERGEMUSE 19
mit zweierlei Artischocke
G,L,M, 0

SELLERIESCHAUMSUPPE 8
mit Buchweizen-Cracker und Chorizo-Crumbles

L,N,0

TAFELSPITZSUPPE 8§

mit Frittaten, Grielsnockerl

oder dreierlei dsterreichischen Einlagen mit
Wurzelgemise

AC,G,L

Abends: Gedeck

D,E,F,G,L,M, 0

BEEF TARTAR

with quail egg and mustard-mayonnaise
as starter 42 oz. 21

as main course7 oz. 29

A,D,G,M,0

WINTER VEGETABLES 19
With tzeo kinds of artichoke
G,L,M,0

CELERY FOAM SOUP 8
with buckwheat cracker and Chorizo crumbles
L,N,O

CONSOMME OF BEEF 8

with pancake stripes, semolina dumplings

or three kinds of typical Austrian garnishes and
rool vegelables

A,C,G,L

Couvert € 4.00

Preise inklusive aller Steuern und Abgaben / VAT included
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HAUPTSPLEISEN
MAIN COURSES

GEFULLTE FRISCHKASE STUFFED CREAM CHEESE

GNOCCHI 29 GNOCCHI 29

mit Schotten, Makadamia und Salbei with shallots, Macadamia nut and sage

A,C,G HLO A, C,GH,LO

WOLFSBARSCH 30 SEA BASS 30

mit Topinambur, Ponzu und Shiitake-Pilze with jerusalem artichoke, Ponzu and Shiitake mushrooms
A,D,G,L,N,O A,D,G,L,N,O

SEESAIBLING 30 ARCTIC CHAR 30

mit Verjus, Karotten und sanft gerduchertem Erdéapfelflan with Verjus, carrols and gently smoked potalo flan
A,D,G,L, O A,D,G, L, O

LAMMRUCKEN 32 SADDLE OF LAMB 32

aus den Tauern, mit Aubergine, Zwiebelcreme und from the Tauern region, with eggplant, onion cream and
Tomaten tomatoes

AF,G L, MO AF,G L MO

4-GANG MENU CHEI'S CHOICE
4-Gang Ment aus unser Sacher Grill Karte
4 COURSE MENU CHEF'S CHOICE
4 course menu from our Sacher Grill menu

€07,



SACHER

SACHER KLASSIKER
SACHER CLASSICS

DER SALZBURGER 17
mit Speck, Paprika und Zwiebel
AC,G,L

DIE SALZBURGERIN 17
mit Zwiebeln, Miso und Paprika
VEGAN

AF,L,M, 0O

bestellen Sie dazu

Cheddar 2

Steakhouse Pommes 6
Gemischter Blattsalat 6

M, O, H

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM
KALBSRUCKEN 3l

in der Pfanne gebacken, mit Petersilien-Erdédpfeln und
gemischtem Blattsalat

A, C,G,M, 0

GEKOCHTER TAFELSPITZ VOM
JUNGRIND 3l

mit Bouillongemtise, Cremespinat, Rosti, hausgemachter
Schnittlauchsauce und Apfelkren

A,C,G,L,M,O

HALBES AUSGELOSTES WIENER
BACKHENDL 25

frisch aus der Planne, mit Erdépfel-Vogerlsalat und
Kirbiskernol

A C,L,M, 0O

~SALZBURGER" 17
with bacon, bell pepper and onion
A,C,G,L

“SALZBURGERIN” 17
with onions, Miso and bell pepper
VEGAN

A F,L,M, 0

Add

Cheddar 2

French Fries 0

Mixed leaf salad 6

M, O, H

“ORIGINAL WIENER SCHNITZEL” FROM
SADDLE OF VEAL 3l

pan-fried, with parsley polatoes and

mixed leaf salad

A,C,G,M,0

BOILED YOUNG BEEF 3l
with bouillon vegetables, creamed spinach,
potato “Rosti”, house made chive sace
and apple horseradish

A,C,G,L,M, 0

HALF A CHICKEN FRIED
“VIENNA“STYLE 25

with polalo-lamb’s lettuce salad and
pumpkin seed oil

AC,LLM, O
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SUSSES FINALE
SWEET FINAL

L,PAVLOVA®“ 14
mit Kokos, Passionsfrucht, Mango und Ananas

C,G

“PAVLOVA“ 14
With coconut, passion fruit, mango and pineapple

C,G

SALZBURGER NOCKERL 25
mit handgertihrtem Himbeerobers
AC,G

“SALZBURGER NOCKERL” 25
Flufly egg Soufflé with hand-whipped raspberry cream
AC,G

SACHER SAVARIN 12

in Rum getrinkter Biscuit,

mit frischen Friichten und Vanille-Oberscreme
A,C,G,H,0

“SACHER SAVARIN” 12
Biscuit soaked in rum and

fresh fruits doused with vanilla cream
A,C,G,H,0

WIENER APFELSTRUDEL
ODER TOPFENSTRUDEL 7,50
A,G,H, O

bestellen Sie dazu

Schlagobers 1,50

G

Vanillesauce 2,50
c,G

Vanilleeis 2,50
c6

HOMEMADE VIENNESE APPLE STRUDEL
OR CURD CHEESE STRUDEL 7,50

A, G,H, O

add

Whipped Cream 1,50

G

Vanilla sauce 2,50

C,G

Vanilla ice cream 2,50

cG

ORIGINAL SACHER-TORTE 8,90
mit Schlagobers
A,C,F,GH

ORIGINAL SACHER-TORTE 8,90
with whipped cream
A C,F,GH
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EISBECHER
[CE CREAM

EISKAFFEE ,ALTWIEN“ 1l
Bourbon-Vanilleeis mit kaltem, gezuckertem Mocca
und Schlagobers

A, C,F,GH

ICED COFFEE ,,OLD VIENNA STYLE “ 11
Bourbon-Vanilla ice cream with chilled and sugared Mocca
topped with whipped cream

A, C,F,GH

COUPE DANEMARK 1
Bourbon-Vanilleeis mit heifser hausgemachter
Schokoladensauce und Schlagobers

A C,F,GH

COUPE DENMARK 11

Bourbon-Vanilla ice cream with warm homemade chocolate
satice and whipped cream

A C,F,GH

HEISSE LIEBE 11
Bourbon-Vanilleeis

mit heisen Himbeeren und Schlagobers
AC,F,GH

“HOT LOVE” 11

Bourbon-Vanilla ice cream

with hot raspberries and whipped cream
A C,F,GH

Alle Dessertangebote sind in unserer Patisserie hausgemacht

All desserts are house made

in our Patisserie



GRILL

SACHER

SALZBURG

GETRANKE
BEVERAGES

ORIGINAL SACHER CUVEE
BRUT SEKTO,11 85

pur oder mit Orangensaft

ORIGINAL SACHER CUVEE
BRUT SPARKLING WINE 0,11 8,5

pure or with orange juice

JAMEK ROSE BRUT SEKT 0,11 10

JAMEK SPARKLING ROSE WINE 0,11 10

PROSECCO FILIDOCO,11 7

PROSECCO FILIDOC O, 7

FRISCH GEPRESSTE SAFTE 0,21 7
Orange. Grapefruit, Karotte, Karotte-Apfel, Karotte
Orange. Kiwi-Birne, gemischter Fruchtsaft

FRESHLY SQUEEZED FRUIT JUICES 0,21 7
Orange. grapefruit, carrot, carrot-apple, carrot-orange,
Kiwi-pear, mixed fruit juices

Bitte fragen Sie gerne nach unserer austihrlichen nationalen
und internationalen Weinkarte. Sehr gerne beratet Sie unser
Serviceteam bei der Auswahl.

Please ask for our extensive national and international wine list.
Our service team will be happy to advise you on your choic.e
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UNSERE WEINEMPFEHLUNGEN
OUR WINE RECOMMENDATIONS

WEISSWEIN
WHITE WINE

GRUNER VELTLINER 2022 0,1251 6,5
We. Edlinger, Mautern, Wachau

GRUNER VELTLINER 2019
PURUS 0,1251 10
Wg. Weszeli, Langenlois, Kamptal DAC

CHARDONNAY 2022 0,1251 7

We. Markowitsch, Gottlesbrunn, Carnuntum

SACHER JUBILAUMSRIESLING
2022 0,1251 7,5

Wg. Schloss Gobelsburg, Langenlois, Kamptal

RIESLING ,Hillary Step* 2020
0,251 8

Wg. F&F Peters, Mainz, Rheinhessen

GELBER MUSKATELLER 2022 0,1251 §

Wg. Trummer. Sidsteiermark

ROSI / SUSSWEIN

TRIENNES 2022 0,1251 7

Nans les Pins. Provence

SPATLESE 20210,11 12

Rust, Heidi Schrock, Neusiedlersee-Bgld.

ROTWLIN
RED WINIE

BLAUFRANKISCH 20210,125 1 6,50

We. Achs, Gols, Neusiedlersee

ZWEIGELT 2021 ,RIED SAND*  0,1251
6,50

Wg. Kurt Angerer, Lengenfeld, Kamptal

BOTROSECCO CABERNET ROSSO DOC.
20210,1251 850
Fattoria Le Mortelle, Toscana

PEPPOLI CHIANTI CLASSICO DOCG.
20210,1251 8,50

Marchesi Antinori, Toscana

Glasweise serviert aus der 0,75 1 Flasche

Served by the glass [rom the 0.75 [ bollle
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UNSERE WEINEMPFEHLUNGEN
OUR WINE RECOMMENDATIONS

GRUNER VELTLINER
Wo. Mayer, Niederdsterreich
/81 5
il 10

ZWEIGELT ROSE

Wg. Jamek, Niederosterreich
/81 5

ul 10

BLAUER ZWEIGELT
Wg. Sepp Moser, Burgenland
181 5

%l 10

BLAUFRANKISCH

Wg. Markowitsch, Niederosterreich
1,81 5

ul 10

Glasweise serviert aus der 11 Flasche

Served by the glass from the 11 botlle

ALKOHOLFREIE GETRANKE
NON-ALCOHOLIC DRINKS

ROMERQUELLE STILL / PRICKELND
0331 45
0751 75

GAISBERGWASSER STILL / PRICKELND
0751 9

NATURTRUBER APFELSAFT
0251 4

mit Soda 051 4,5

mit Leitungswasser 051 4,5

FUZETEA 45

Pfirsich | Hibiskus oder Zitrone | Zitronengras

RAUCH FRUCHTSAFTE 0,21 45

Marille | Johannisbeere | Pfirsich | Mango | Orange

KINLEY TONIC | BITTER LEMON 0,2 |

O

KINLEY GINGER ALE 0,21 5
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ALKOHOLFREIE GETRANKE
NON-ALCOHOLIC DRINKS

COCA COLA, COCA COLA LIGHT, SODA HIMBEERE OD. ZITRONE 0,251 3,5
COCA COLA ZERO 0,331 45

RED BULL 0,251 5

FANTA, SPRITE, MEZZO MIX,
ALMDUDLER 0,331 4,5 CARPE DIEM KOMBUCHA
CLASSIC 0,331 5

HOT BEVERAGES
GRORBER ESPRESSO | DOUBLE ESPRESSO ESPRESSO KLEIN | ESPRESSO 4,5
5.5
PORTION KRAUTER- ODER FRUCHTE TEE |

KAFFEE VERKEHRT | LATTE MACCHIATO PORTION OF HERBAL OR FRUITTEA 6
5,5
G ORIGINAL SACHER MISCHUNG 6

FF Darjeeling Tees, Earl Gray, Jasminbltiten | Darjeeling tea, Earl
CAPPUCCINO 5,5 Grey, jasmine blossoms

G

- HEIBE SCHOKOLADE | HOT CHOCOLATE 6
VERLANGERTER | BLACK COFFEE 5 mit Schlagobers | with whipped cream

F,GH
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BIER VOM FASS FLASCHENBIER
DRAUGHT BEER BOTTLED BEER
(T)_ZRIU’VL'::? PILS DIE WEISSE DUNKEL 0,51 6.2
0331 4.8 A
051 6,

A

STIEGL GOLDBRAU

TRUMER FREISPIEL 0,331 4,5

A

THALHEIMER RADLER 0,331 4,6

021 37
0331 4,5 "
051 59

A

DIE WEISSE HELL

STIEGL COLUMBUS
1492 PALE ALE 0,331 438

A

0331 4.8
051 6,2

A

GUGLHOF EDELBRANDE

SCHNAPS FROM LOCAL
DESTILLERY “GUGLHOF”

VOGELBEERE 2cl 85

Rozeanberry

MARILLE | WILLIAMS | HIMBEERE |
QUITTE | OBSTLER 2cl 85

Apricot, pear, raspberry, quince, brandy

KIRSCHE | ZWETSCHKE 2cl 6
Cherry, plum

ZIRBE2cl 85

Pine

n
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Alle Preise sind in EUR
inkl. aller Steuern und Abgaben angegeben

All prices are quoted in IUR,
incl. service and taxes

ALLERGENINFORMATIONEN

S

- - J
ALLERGY INFORMATION

glutenhaltiges Getreide | glufen
Krebstier | crustations and shellfisch
Fi egg

Fisch fish

Erdnuss | peanuts

Soja | sopy

Milch oder Laktose  milk or lactose
Schalenfriichte | nuts

Sellerie | celery

Senf | mustard

Sesam | sesame

Sulfite | stdphites

Lupinen | lupines

AVOZZIrIOMMOUO®>

Weichtiere | molluscs

Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten

auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiche verwendet werden.
Fir Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam.

Despite carefill preparation of our dishes, traces of other substances used in the kitchen production process
may be present alongside the labeled ingredients.
For inquiries regarding allergens, please contact our service team.



