Amuse Bouche
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Confierte Bachforelle mit Papaya-Kiirbis Chutney

Confit brown trout with papaya-pumpkin chutney
(B,D,G,L,0)
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Geschmortes Ochsenbackerl mit Stunden Ei,
Cremespinat Eiszapfen und Trffel
Braised ox cheek with hours egg, cream spinach icicles and truffle
(C,G,LO)
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Neusiedler Zanderfilet mit Pastinake, Quitte, Jerusalemartischocke

"Neusiedler"” pike perch fillet with parsnip, quince, Jerusalem artichoke
(D,G,L,0)

oder

Maispoulardenbrust mit Winterspargel, Topfen und Preiselbeeren
Corn poulard breast with winter asparagus, curd cheese and cranberries
(A,C,G,L,0)
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WeiBe Schokolade, Olive und Rose

White chocolate, olive and rose
(A,C,G,H)



Valentinstagsmeni inkl. einem Glas Sacher Cuvée
€ 99,00 pro Person
Valentine’s day menu incl. a glass of Sacher Cuvée

€ 99,00 per person

Das Menl kann vor Ort durch eine passende Weinbegleitung

um € 65,00 pro Person abgerundet werden.

The menu can be complemented on arrival with a suitable wine

accompaniment for € 65,00 per person.



