Steirische Garnele mit Butternusskiirbis, Elstar Apfel und Kren

Styrian prawn with butternut pumpkin, Elstar apple and horseradish
(A,B,C,D,F,L,M,N,O)

Fagottini vom Schlossberger Kase mit Radicchio und
7 Jahre gereiftem Balsamico
Fagottini of cheese from “Schlossberg” with radicchio and

7-year-old balsamico vinegar
(A,C,G,L,O)

Champagner mit Grapefruit und Krauter

Champagne with grapefruit and herbs
(©)

Milchkalbsfilet mit Sellerie-Tarte, Perigord Triffel und Piemont Haselnuss

Milk-fed veal fillet with celery tart, Perigord truffle and Piemont hazelnut
(G,H,L,M,0)

Himbeeren mit Limette, Brioche und Rosen

Raspberries with lime, brioche and roses
(ACG)

€ 135,00 pro Person / per person

Der MenUpreis beinhaltet 1 Glas Champagner

The menu price includes 1 glass of champagne



