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Google Doodle zu Ehren von Franz Sacher

Wien, 19. Dezember 2016. Heute vor zweihundert Jahren wurde Franz Sacher, der Erfinder der Original Sacher-Torte,
geboren. Er galt zeit seines Lebens als innovativer Gestalter wie vorausschauender und mutiger Unternehmer — der nun
ausgiebig und international geehrt wird.

Wer heute im deutschsprachigen Raum Uber ,Google" etwas sucht, st6f3t sofort auf das Google Doodle, das Franz Sacher
gewidmet ist und nicht nur seine, sondern auch die Geschichte der Original Sacher-Torte erzahlt.

Als 16jdhriger Kocheleve bewies Franz Sacher Mut und Einfallsreichtum, als er ein neues Dessert, unter anderem bestehend
aus verschiedenen Schokoladesorten, exquisiter Marillenmarmelade und feinsten Ingredienzen, erfand: die Original Sacher-
Torte. Seine Kreation wird bis heute von Hand und nach dem siiRen wie bestens gehiteten Geheimrezept taglich frisch in
Wien gefertigt. Die Original Sacher-Torte ist die wahrscheinlich berGhmteste Torte der Welt und eine der wichtigsten
Botschafterinnen Osterreichs.

Franz Sacher und sein Unternehmen waren bereits zu Lebzeiten eine Institution, die Original Sacher-Torte sowieso. Sein Sohn
Eduard setzte den Erfolg des Vaters fort und grindete 1876 das Hotel Sacher in Wien.

Franz Sachers Haltung sowie sein Spirit als innovativer Gestalter wie vorausschauender und mutiger Unternehmer mit
Familiensinn pragen das Sacher auch heute.

Und nun zaubert Franz Sacher ein Lacheln in die Gesichter der Google User — denn die Emotion ist ein ganz wichtiges
Kriterium bei der Auswahl wie Gestaltung der Google Doodles, die bereits einige grofte Osterreicher thematisiert haben. An
den Google Doodles arbeiten internationale Teams, die Fest- und Feiertage ebenso aufgreifen wie einzigartige oder saisonale
Ereignisse, grof3e Personlichkeiten oder Kuriositaten.

Zur Feier des Tages darf man sich heute ruhig ein Stick Original Sacher-Torte am Nachmittag zu gonnen. Das Sacher legt zu
Ehren von Franz Sachers 200er eine Limited Edition der Original Sacher-Torte auf, die ab heute erhaltlich ist.

Happy Birthday & Danke, Franz Sacher!

www.sacher.com

www.facebook.com/hotelsacher bzw. www.facebook.com/originalsachertorte
@sacherhotels

www.google.at
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