Heiliger Abend im Hotel Sacher Salzburg
24. Dezember 2025

Abendessen von 1800 bis 21:00

Sacher Grill

ENTENLEBERTERRINE
mit Zwetschken, Perlzwiebeln und Petersilie
OCHSENSCHWANZ
und seine Tartelette
ZWEIERLEI VOM FLACHGAUER MILCHKALB
Das gebratene Filet, Knusperkartoffeln und Griner-Pleffer-Hollandaise
Das Kalbsbries ,Rumohr®

VARIATION VOM BOSKOP-APFEL

mit Zimtcereme und Sauerrahmeis

Preis inkl. Weinbegleitung | € 210,
Preis ohne Begleitung| € 175,



Sacher Grill

Veganes Menu

WINTERGEMUSE

Ziegenkasecreme und schwarze Nisse

Kkdk

PILZESSENZ
und ihre Tartelette

TAGLIOLINI

0

Perigord-Truffel und junger Spinat

VARIATION VOM BOSKOP-APFEL

mit Zimtcreme und Sauerrahmeis

Preis inkl. Weinbegleitung | € 210,
Preis ohne Begleitung| € 175,



Heiliger Abend in Hotel Sacher Salzburg
24. Dezember 2025

Abendessen von 1800 bis 21:00

GOURMETRESTAURANT

ENTENLEBERTERRINE
mit Zwetschken, Perlzwiebeln und Petersilie
OCHSENSCHWANZ

und seine Tartelette

POELIERTER SAIBLING
Kerbelknollen-Espuma, roter Mangold & Oscietra-Kaviar
ZWEIERLEI VOM FLACHGAUER MILCHKALB
Das gebratene Filet, Knusperkartoffeln und Griner-Pleffer-Hollandaise

Das Kalbsbries ,Rumohr®

VARIATION VOM BOSKOP-APFEL

mit Zimtcreme und Sauerrahmeis

Preis inkl. Weinbegleitung | € 310,
Preis ohne Begleitung| € 230,



GOURMETRESTAURANT

Veganes Ment

WINTERGEMUSE
Ziegenkasecreme und schwarze Nusse
PILZESSENZ
und ihre Tartelette
MANGOLDTASCHERL
Parmesan-Espuma und Buchweizencracker

TAGLIOLINI

)

Perigord-Truffel und junger Spinat

VARIATION VOM BOSKOP-APFEL

mit Zimtcereme und Sauerrahmeis

Preis inkl. Weinbegleitung | € 310,
Preis ohne Begleitung| € 230,



	Heiliger Abend im Hotel Sacher Salzburg
	24. Dezember 2025
	Abendessen von 18:00 bis 21:00
	Sacher Grill
	ENTENLEBERTERRINE
	mit Zwetschken, Perlzwiebeln und Petersilie
	***
	OCHSENSCHWANZ 
	und seine Tartelette
	*** 
	ZWEIERLEI VOM FLACHGAUER MILCHKALB
	Das gebratene Filet, Knusperkartoffeln und Grüner-Pfeffer-Hollandaise
	Das Kalbsbries „Rumohr“
	*** 
	VARIATION VOM BOSKOP-APFEL
	mit Zimtcreme und Sauerrahmeis
	Preis inkl. Weinbegleitung | € 210,-Preis ohne Begleitung| € 175,-Sacher Grill Veganes Menü
	WINTERGEMÜSE 
	Ziegenkäsecreme und schwarze Nüsse
	***
	PILZESSENZ
	und ihre Tartelette
	*** 
	TAGLIOLINI
	Perigord-Trüffel und junger Spinat
	*** 
	VARIATION VOM BOSKOP-APFEL
	mit Zimtcreme und Sauerrahmeis
	Preis inkl. Weinbegleitung | € 210,-Preis ohne Begleitung| € 175,-
	Heiliger Abend in Hotel Sacher Salzburg
	24. Dezember 2025
	Abendessen von 18:00 bis 21:00
	GOURMETRESTAURANT
	ENTENLEBERTERRINE
	mit Zwetschken, Perlzwiebeln und Petersilie
	***
	OCHSENSCHWANZ 
	und seine Tartelette
	*** 
	POELIERTER SAIBLING
	Kerbelknollen-Espuma, roter Mangold & Oscietra-Kaviar
	*** 
	ZWEIERLEI VOM FLACHGAUER MILCHKALB
	Das gebratene Filet, Knusperkartoffeln und Grüner-Pfeffer-Hollandaise
	Das Kalbsbries „Rumohr“
	*** 
	VARIATION VOM BOSKOP-APFEL
	mit Zimtcreme und Sauerrahmeis
	Preis inkl. Weinbegleitung | € 310,-Preis ohne Begleitung| € 230,-
	GOURMETRESTAURANT
	Veganes Menü
	WINTERGEMÜSE 
	Ziegenkäsecreme und schwarze Nüsse
	***
	PILZESSENZ
	und ihre Tartelette
	*** 
	MANGOLDTASCHERL
	Parmesan-Espuma und Buchweizencracker 
	*** 
	TAGLIOLINI
	Perigord-Trüffel und junger Spinat
	*** 
	VARIATION VOM BOSKOP-APFEL
	mit Zimtcreme und Sauerrahmeis
	Preis inkl. Weinbegleitung | € 310,-Preis ohne Begleitung| € 230,-

