
 

 

 

 

Zweierlei vom Hummer mit Karotte 
Two kinds of lobster 

(A,B,D,G,L,O) 
 

**** 

Entenessenz mit seinem Ravioli 
Duck essence with his Ravioli 

(A,C,G,L,O) 
 

**** 
 

Gedämpfter Seesaibling  

mit Sauce Espagnole Maigre, Kartoffel und Trüffel 
Steamed arctic char with sauce Espagnole Maigre, potato and truffle 

(D,G,L,O) 

 

**** 

 

Black Cod mit Topinambur 
Black Cod with jerusalem artichoke 

(A,C,G,L,O) 
 

**** 

Rinderfilet in der Kräuterkruste mit Sellerie-Éclair 
Beef fillet in herb crust with celery Éclair 

(A,C,G,L,O) 

 

**** 

Variation an Zitrusfrüchten mit Joghurt 
Variation of citrus fruits with yoghurt 

(A,C,G,H) 

 

 

 

 
Vegetarische Alternative auf Anfrage 

Vegetarian alternative on request 

 

 
 



 

Sacher Grill  

Von 12:00 bis 14:00, 

sowie von 18:00 bis 21:00 und ab 22:00 

From 12.00 p.m. until 2.00 p.m., 

as well as from 6.00 p.m. until 9.00 p.m. and from 10.00 p.m. 

 

 

4-Gang-Menü € 100,00 pro Person  

4-course-menu € 100,00 per person 

 

4-Gang-Menü (inkl. Weinbegleitung) € 150,00 pro Person 

4-course-menu (incl. wine accompaniment) € 150,00 per person 

 

 

Gourmetrestaurant 

Beginn um 19:00 

Starts at 7.00 p.m. 

 

6-Gang Menü (inkl. Weinbegleitung) € 350,00 pro Person 

6-course-menu (incl. wine accompaniment) € 350,00 per person 

 

Der Menüpreis beinhaltet einen Aperitif, korrespondierende Weine  

sowie Mineralwasser und Kaffee / Tee. 

The menu price includes an aperitif, corresponding wines  

as well as mineral water and coffee / tea. 

 

 

Für Kinder (6-12 Jahre) Petit Sacher Festtagsmenü: 3-Gang-Menü € 65,00 pro Person 

For Kids (6-12 Years) Petit Sacher Holiday Menu: 3-course-menu € 65,00 per person. 

 

 

 

 


