
 

 

 

 

 

Amuse Bouche 
 

*** 
 

Schneekrabbe mit Buchweizen, Tobiko und Avocado  
Snow crab with buckwheat, tobiko and avocado 

(A, B, D, L, M, O) 
 

*** 
 

Stunden Bio Landei mit geschmorten  

Kalbsbackerl, Spinat und Eiszapfen  
Steamed organic country egg with braised veal cheeks,  

spinach and icicles 

(C, G, L, M, O) 
 

*** 
 

Rinderfilet-Wellington mit Perigord-Trüffel, 
 Sellerie und Wirsing  

Fillet of beef Wellington with Perigord truffle,  

celery and savoy cabbage 

(A , C, G, L, O) 
 

*** 
 

Vanille mit Alba Trüffel und Nussbutter  
Vanilla with Alba truffle and nut butter  

(A, C, G, H, O) 

 

 

 

 

Vegetarische / vegane Option auf Anfrage 
Vegetarian / vegan option on request 



 

Amuse Bouche 
 

*** 
 

Schneekrabbe mit Buchweizen, Topiko und Avocado  
Snow crab with buckwheat, topiko and avocado 

(A, B, D, L, M, O)  
 

*** 
 

Stunden Bio Landei mit geschmorten  

Kalbsbackerl, Spinat und Eiszapfen  
Steamed organic country egg with braised veal cheeks,  

spinach and icicles 

(C, G, L, M, O) 
 

*** 
 

Leicht geräuchertes Störfilet, Osietra Kaviar,  
Petersilienwurzel und Karfiol  

Lightly smoked fillet of sturgeon, Osietra caviar,  

parsley root and cauliflower 

(D, G, L, M, O) 
 

*** 
 

Amalfi Zitrone mit Gin und Gurke  
Amalfi lemon with gin and cucumber  

(F, O) 
 

*** 
 

Rinderfilet-Wellington mit Perigord-Trüffel,  
Sellerie und Wirsing  

Fillet of beef Wellington with Perigord truffle,  

celery and savoy cabbage 

(A, C, G, L, O) 
 

*** 
 

Vanille mit Alba Trüffel, Nussbutter und Bergpfeffer 
Vanilla with Alba truffle, nut butter and mountain pepper 

(A, C, G, H, O) 

 
 

 
Vegetarische / vegane Option auf Anfrage 

Vegetarian / vegan option on request 

 

 



 

Dinner ab 19:00 

Dinner starting 7.00 p.m. 

 

6-Gang-Menü inklusive Champagner € 299,00 pro Person 

6-course-menu including Champagne € 299,00 per person  

 

Eine Weinbegleitung kann um € 159,00 pro Person dazu bestellt werden. 

Corresponding wines can be ordered for € 159,00 per person. 

 
 

 

Dinner von 18:00 bis 21:00, sowie ab 21:30 

Dinner from 6.00 p.m. to 9.00 p.m., and from 9.30 p.m. 

 

4-Gang Menü € 459,00 pro Person 

4-course-menu € 459,00 per person 

 

Der Menüpreis beinhaltet korrespondierende Weine,  

sowie Mineralwasser und Kaffee / Tee. 

 

The menu price includes corresponding wines,  

as well as mineral water and coffee / tea. 

 

 

Für Kinder (6-12 Jahre) Petit Sacher Festtagsmenü: 3-Gang menu um € 59,00. 

For Kids (6-12 Years) Petit Sacher Holiday Menu: 3 Course Menu for € 59,00. 

 


