Amuse Bouche

%k k

Gefllgelleber Parfait mit Winter

Spargel, Graupen und Walnussbrot
Chicken liver parfait with black salsify,
pearl barley and walnut bread
(A,C, G H L M,DO)
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Sanft gegarter Hummer mit Butternusskurbis,

Salzzitrone und Krustentiernage
Gently cooked lobster with butternut squash,
salt lemon and crustacean nage
(BI DI FI GI LI OI R)
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Wachtel-Essenz mit Perigord-Profiteroles
Quail-essence with Perigord-profiteroles
(A, C G L O)

%k k

Rosa gebratenes Kalbsfilet mit Truffeljus,

cremiger Polenta und Krautersaitlingen
Pink roasted veal fillet with truffle jus,
creamy polenta and herb pickled mushrooms
(CI GI LI MI O)
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Gluhwein mit Spekulatius und Kirsche
Mulled wine with speculaas and cherry
(Al CI GI HI O)



Amuse Bouche
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Marinierter Bulgur mit Papaya-Chutney und Avocado
Marinated bulgur with papaya-chutney and avocado
(A, F, L, M, 0)

kk %k

Variation vom Kdurbis mit Quinoa, Salzzitrone und Léwenzahn
Variation of pumpkin with quinoa, salt lemon and dandelion
(F, LL M, N, O)

%k k

Waldpilz-Essenz mit Perigord-Profiterole
Wild mushroom essence with Perigord-profiterole
(A, F, L, 0)

%k k

Winterspargel mit Triffel-Polenta,

Krautersaitlingen und wildem Brokkoli
Black salsify with truffle polenta,
herb seedlings and wild broccoli
(H, L, M, O)

KKk
Physalis mit Mandeln und Ras el Hanout

Physalis with almonds and Ras el Hanout
(A, F, H, 0)



5-Gang-Meni € 179,00 pro Person ohne Getranke

5-course-menu € 179,00 pro Person without drinks

Eine Weinbegleitung kann um € 139,00 pro Person dazu bestellt werden.

Corresponding wines can be ordered for € 139,00 per person.

5-Gang-Meni € 349,00 pro Person

5-course-menu € 349,00 per person

Der Menipreis beinhaltet eine Weinbegleitung und korrespondierende Getranke.

The menu price includes a wine accompaniment and corresponding drinks.

Fir Kinder (6-12 Jahre) Petit Sacher Festtagsmen(i: 3-Gang-Meni um € 59,00.
For Kids (6-12 Years) Petit Sacher Holiday Menu: 3-course-menu for € 59,00.



